Конкурс профессионального мастерства
среди обучающихся по профессии «Повар, кондитер»  

группа № 14
Конкурс профессионального мастерства на звание «Лучший по профессии» проводился 24 апреля 2013г.   в группе № 14, обучающихся по профессии «Повар, кондитер»
В конкурсе приняли участие:
1. Вертяков Володя
2. Темирбекова Дамиля
3. Гончарова Валя
4. Попова Лида
Начался конкурс с торжественной линейки, где конкурсантов поздравили зам. директора по УПР Наумович Н.И. и мастер производственного обучения Козьякова О.П.
Конкурс проходил по следующим этапам:
1. презентация
2. теоретический
3. практический
4. подведение итогов Презентации:
о  Гончарова В. по теме «Картофельный хворост»
о  Вертяков В. по теме «Пицца с курицей»
о  Темирбекова Д. по теме «Пицца с калбасой»
о  Попова Л. По теме «Кексики с изюмом» 
Теоретический этап в виде игры. Обучающиеся за правильные ответы получа​ли фишки. По количеству набранных фишек был определен победитель -Гончарова В. 
Практический этап:
1. Картофельная запеканка
2. Салат из свеклы
Жюри выставляло оценки по пятибалльной системе по следующим критери​ям:
•   внешний вид участников;
· состояние рабочего места;
· презентация;
· игра-теория;
· качество блюд;
· сервировка стола;
· домашнее задание (выпечка).
1 После подведения итогов были определены победители:
2 место - Попова Лида (150 баллов)

3 место - Гончарова Валя (146 баллов)

4 место - Вертяков Володя (144 балла)

Обучающиеся были награждены грамотами, им было присвоено звание «Луч​ший по профессии» и вручены ценные подарки.
Качество выполненных заданий можно оценить положительно. С теоретиче​скими вопросами обучающиеся справились на «хорошо». Рабочие места конкурсан​тов были обеспечены необходимым оборудованием, материалами и учебной доку​ментацией. Соблюдались требования безопасности труда при выполнении этапов конкурса. Прослеживалась высокая степень производственной самостоятельности обучающихся при выполнении конкурсных заданий.
Выводы:
· В дальнейшем проводить такие конкурсы.
· Привлекать большее количество обучающихся для участия в отбо​рочном туре.

· Повышать качественный уровень профессиональной подготовки по профессии «Повар, кондитер».

· Давать больше возможности для профессионального и личного развития обучающихся при обучении профессии.
